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Large gamme de produits

Produits adaptés 
au contact alimentaire
Service rapide et professionnel

Certifications internationales

Priorité à la production et 
à l’emballage durables
Produits de qualité fabriqués 
en Italie

GAMME BROSSERIE ALIMENTAIRE



Nous sommes les pionniers de cette technologie.
Plusieurs informations : nom de la marque, pays 
d’origine, numéro de lot et QR code lié à la fiche 
technique de l’article.
Système éco-durable : pas d’utilisation d’encres 
ni de solvants.

Traçabilité garantie tout au long de la chaîne 
d’approvisionnement.

 Qualité alimentaire : le processus ne compromet pas la structure 
atomique du matériau.

PRODUITS CERTIFIÉS

MARQUAGE DURABLE

CARACTÉRISTIQUES DES PRODUITS
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COULEURS DISPONIBLES :

Convient au contact alimentaire Certification FDA

Finition brillante 
des supports

Rasage arrondi
des poils

Support renforcé

Inclination des poils

Poils radiaux tuftés

Filetage universel

Poignée 
ergonomique

Grande surface 
de contact

Poils épais tuftés

Trou d’accrochage
hygiénique

B R Y G W O 



Les équipements sont fabriqués dans
des matériaux résistants à la corrosion
et faciles à nettoyer. 

Le bois, les fibres naturelles en général et le
fer sont difficilement compatibles avec les
environnements où les aliments sont
transformés et distribués car leurs
caractéristiques favorisent la prolifération
bactérienne.
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Référence HEDIS
563909

Référence HEDIS
563905

Référence HEDIS
567585

Référence DME
441012BM

Référence DME
441003BM

Référence DME
441090BM

Dimensions
120 x 120 x 105 mm

Dimensions
115 x 43 x 46 mm

Dimensions
70 x 170 x 100 mm

Hauteur des poils
42 mm

Hauteur des poils
23 mm

Hauteur des poils
35 mm

Conditionnement
6

Conditionnement
6

Conditionnement
6

Référence HEDIS
563906

Référence HEDIS
563907

Référence HEDIS
563913

Référence DME
441004BM

Référence DME
441005BM

Référence DME
441018BM

Dimensions
235 x 40 x 50 mm

Dimensions
390 x 55 x 70 mm

Dimensions
225 x 130 x 130 mm

Hauteur des poils
30 mm

Hauteur des poils
55 mm

Hauteur des poils
40 mm

Conditionnement
6

Conditionnement
12

Conditionnement
12

Petite brosse manuelle à poils courts. 

+ 80°C
20°C- 

+ 130°C
20°C- 

+ 130°C
20°C- 

Brosse avec poignée spéciale qui permet de la ranger à la verticale afin que les poils puissent
être séchés de manière optimale sans se déformer. Convient pour le nettoyage des locaux, des
équipements et des aliments.

Brosse ronde avec manche ergonomique, pour le nettoyage de surfaces courbes et irrégulières. 

+ 130°C
20°C- 

+ 130°C
20°C- 

+ 130°C
20°C- 

Brosse pour nettoyer les coins et les espaces étroits. Idéale pour la vaisselle et les travaux de
précision.

Brosse avec poignée profilée pour nettoyer les équipements aux formes régulières ou les plans
de travail. 

Brosse de forme arrondie parfaite pour nettoyer les cavités, les récipients incurvés et les crénelures. 

Brosse ronde

Brosse avec poignée

Petite brosse rectangulaire

DURETÉ DES POILS

Brosse à manche moyen

Petite brosse rectangulaire
avec manche

Brosse pour cuves et tubes

- BROSSES -

MOYENS DURS



Raclette monobloc

Raclette monobloc avec poignée

Brosse à manche court - Poils durs
résistant aux températures élevées

 

Balai court

Balai-brosse

Grattoir avec lame en acier inoxydable

Référence HEDIS
566081

Référence HEDIS
563919

Référence HEDIS
563916
563917
536918

Référence DME
441007WHT

Référence DME
441059B

Référence DME
441056B
441057B
441058B

Dimensions
285 x 95 x 80 mm

Dimensions
300 x 40 x 250 mm

Dimensions
450 x 40 x 105 mm
550 x 40 x 105 mm
750 x 40 x 105 mm

Hauteur du poil
45 mm

Hauteur de la lame
40 mm

Hauteur de la lame
40 mm
40 mm
40 mm

Conditionnement
4

Conditionnement
6

Conditionnement
6
6
6

Référence HEDIS
563912
563908
563910

Référence HEDIS
566082

Référence HEDIS
593914

Référence DME
441016BT
441010BT
441014BT

Référence DME
441125W

Référence DME
441031BM

Dimensions
300 mm (315 x 65 x 145)
450 mm (465 x 65 x 145)
600 mm (610 x 65 x 145)

Dimensions
340 x 75 x 195 mm

Dimensions
230 x 110 x 25 mm

Lame
110 mm

Hauteur des poils
80 mm

Hauteur des poils
38 mm
40 mm
36 mm

Conditionnement
12

Conditionnement
5

Conditionnement
4
4
4

+ 80°C
- 20°C

+ 80°C
- 20°C

+ 180°C
- 20°C

Brosselarge pournettoyer lessurfaces chaudes, adaptée pour éliminer les résidus des plaques
de cuisson, des grils, des moules à pâtisserie et des poêles de grandes dimensions.
Température maximale d’utilisation 180 - 200°C.

Raclette monobloc, idéale sur les surfaces lisses pour éliminer l’eau et les résidus liquides.
Embout universel compatible avec tous les principaux types de filets (ITA-FRA-GER-USA).

Raclette avec poignée pour faciliter le nettoyage des tables et plans de travail. Embout universel
compatible avec tous les principaux types de filets (ITA-FRA-GER-USA). 

+ 130°C
20°C- 

+ 100°C
- 20°C

+ 130°C
20°C- 

Brosse à poils courts pour nettoyer les saletés tenaces. Embout universel compatible avec
tous les principaux types de filets (ITA-FRA-GER-USA) et équipé d’une bague pour manches
Ø 21-25 mm.

La lame en acier inoxydable élimine rapidement les incrustations des plans de travail et les sa-
letés déposées sur les surfaces. La poignée est équipée d’un orifice anti-goutte qui permet de
suspendre le grattoir en fin de travail, assurant un rangement adéquat.

Balai standard pour le nettoyage général. Léger et polyvalent, parfait dans tous les environ-
nements de travail. Embout universel compatible avec tous les principaux types de filets
(ITA-FRA-GER-USA) et équipé d’une bague pour manches Ø 21-25 mm. 

- RACLETTES -

- NETTOYAGE HAUTE TEMPÉRATURE -

- BALAIS -

- GRATTOIR -
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- KIT DE DÉMARRAGE -

- MANCHES & BARRES PORTE-OUTILS -

Pack cuisine
Le kit comprend : 1 Brosse ronde avec manche
ergonomique, pour le 
nettoyage de surfaces courbes et irrégulières 12 cm - 
Poils durs - 441012BT.

Les produits de nettoyage et
de désinfection ne doivent pas
être stockés dans des zones
où des denrées alimentaires
sont manipulées. 

Le stockage est un aspect
important pour ne pas
compromettre le résultat
hygiénique, l’environnement doit
être propre, sec et éloigné des
sources de contamination.

Suspendre l’équipement présente
l’avantage de ne pas le poser sur
le sol, de réduire la déformation
des poils et des caoutchoucs et
de faciliter le nettoyage de la zone
de stockage elle-même.
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1 Balai incliné, très résistant, permet un nettoyage 
plus profond et plus efficace 45 cm - Poils moyens 
- 441009BM.

1 Balai brosse à poils courts pour nettoyer les saletés 
tenaces 30 cm - Poils moyens - 441016BM.

1 Raclette monobloc avec poignée pour faciliter le net-
toyage des tables et plans de travail 30 cm - 441059B.

1 Raclette monobloc une lame idéale pour éliminer 
l’eau ou autres liquides. 55 cm - 441057B.

3 Manches monobloc solides et résistants, ergono-
miques et facile à utiliser. Équipés d’un filetage italien 
de 22 mm. 150 cm - 441039B

FILETAGE

Pack cuisine

Manche monobloc

Barre porte-outils 30 cm

Barre porte-outils 50 cm

Le manche =
filetage 
ITALIEN

Les balais
et raclettes =

filetage 
UNIVERSEL

Référence HEDIS
563921

Référence HEDIS
563920
563915

Référence HEDIS
563922

Référence HEDIS
566083

Référence DME
441084B

Référence DME
441080B
441039B

Référence DME
441085B

Référence DME
44KIT222B

Dimensions
515 x 55 x 85 mm

Dimensions
1300 x Ø 32 mm
1500 x Ø 32 mm

Dimensions
315 x 55 x 85 mm

Dimensions
-

Conditionnement
6

Conditionnement
10
10

Conditionnement
6

Conditionnement
1

+ 80°C
- 20°C

+ 80°C
- 20°C

+ 80°C
20°C- 

Manche monobloc solide et résistant, ergonomique et facile à utiliser. Équipé d’un filetage
italien de 22 mm. Les tests effectués montrent une déformation du manche sous pression de
moins de 60 %.

+ 130°C
20°C- 

Barre de mur d’outils en aluminium fourni avec support à fixer au mur, 3 supports pour les
poignées Ø 25-35 mm, 2 crochets, kit de montage.

Barre de mur d’outils en aluminium fourni avec le support à fixer au mur, 2 supports pour les
poignées Ø 25-35 mm, 1 crochet, kit de montage.


